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DECRETO N° 048/2026
DE 21 DE MAIO DE 2026.

“Regulamenta a Lei n°. 2.287/2026, que Dispde sobre
a criacdo do Servico de Inspecio Municipal e os
procedimentos de inspecao sanitaria em
estabelecimentos que produzam produtos de origem
animal no Municipio de Vila Rica - MT, e da outras
providéncias”.

O Prefeito do Municipio de Vila Rica /MT, Jodao Salomao Pimenta, no uso das
atribuicdes legais, e considerando a necessidade de regulamentagdo da Lei Municipal n°® 2.287
de 07 de abril de 2026, que dispde sobre a criagdo do Servigo de Inspe¢ao Municipal e os
procedimentos de inspecdo sanitdria em estabelecimentos que produzam produtos de origem
animal no Municipio de Vila Rica - MT, e dé outras providéncias,

DECRETA:

Art. 1° Este Decreto regulamenta a Lei Municipal n® 2.287/2026 que dispde sobre a inspecao
industrial e sanitaria de produtos de origem animal no &mbito do Municipio, disciplinando os
aspectos técnicos, operacionais e administrativos necessarios a sua execu¢do, em
conformidade com o Decreto n® 9.013, de 29 de marco de 2017, art. 9° da Lei n® 1.283, de 18
de dezembro de1950 e demais normas complementares aplicaveis.

Paragrafo unico O Servico de Inspecao Municipal seréd estruturado, organizado e executado
de forma a assegurar a equivaléncia técnica e operacional com o Sistema Brasileiro de
Inspecdo de Produtos de Origem Animal — SISBI-POA, integrante do Sistema Unificado de
Atengdo a Sanidade Agropecuaria — SUASA, observadas as diretrizes e os padrdes
estabelecidos pelo Ministério da Agricultura e Pecuaria.

Art. 2° A inspecdo e a fiscalizagdo industrial e sanitdria de produtos de origem animal
observardo os seguintes principios, diretrizes e fundamentos técnicos:

I — Protecdo da satde publica, mediante a prevengao de riscos e a garantia da oferta de
produtos de origem animal seguros, inocuos e adequados ao consumo humano;

II — Garantia da inocuidade, identidade, qualidade e integridade dos produtos,
assegurando o atendimento aos padrdes sanitarios, tecnoldgicos e regulamentares
aplicaveis;

IIT — Adocdo da andlise de risco como base para o planejamento, a execucdo, o
monitoramento e a priorizagdo das ag¢des de inspecao e fiscalizacao;

IV — Responsabilizacdo do estabelecimento como agente primario pela seguranga dos
alimentos, mediante a implementacao, manutengdo e verificagdo de programas de
autocontrole eficazes;
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V — Garantia da rastreabilidade ao longo de toda a cadeia produtiva, permitindo a
identificacdo da origem, do processamento, da distribuicao e do destino dos produtos;

VI — Transparéncia, padronizagdo ¢ harmonizacdo dos procedimentos de inspegdo e
fiscalizag¢do, com vistas a uniformidade de atuacao do servico;

VII — Manutengdo da equivaléncia técnica, operacional e procedimental com o Sistema
Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal — SISBI-POA, integrante do
Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecuaria — SUASA;

VIII — Promocdao da melhoria continua dos processos produtivos e das agdes de
inspe¢do, com base em evidéncias técnicas, auditorias e resultados obtidos;

IX — Integragdo e cooperacdo entre os entes federativos e 6rgdos de controle, evitando
sobreposi¢do de competéncias e assegurando a eficiéncia das acdes sanitérias;

X — Promog¢do da educagdo sanitaria e da conscientizagdo dos agentes da cadeia
produtiva, visando a prevencdo de riscos e ao fortalecimento da cultura de seguranca

dos alimentos.

XI — Execucdo das agdes de inspecdao de forma continua e de fiscalizacdo baseada em
risco, com foco na prevengdo de perigos € na protecao da satde publica;

Art. 3° Ficam sujeitos a fiscalizagdo, inspegao e reinspe¢ao previstas neste regulamento:

I — Os animais destinados ao abate, seus produtos, subprodutos e matérias-primas;

IT — Os animais silvestres criados em cativeiros;

IIT — O pescado e seus derivados;

IV — O leite e seus derivados;

V — O ovo e seus derivados;

VI — O mel de abelha, a cera ¢ seus derivados.
§ 1° A inspegao de que trata o caput deste artigo abrange, sob o ponto de vista industrial e
sanitario, a inspecdo ante € post-mortem dos animais, o recebimento, manipulagdo,
transformagdo, elaboragdo, preparo, conservagdo, acondicionamento, embalagem, deposito,
rotulagem e expedi¢do de quaisquer produtos e subprodutos, adicionados ou ndo de vegetais,

destinados ou ndo a alimentacao humana.

§ 2° A inspecgdo abrange também os produtos afins, tais como: coagulantes, fermentos usados
na industria de produtos de origem animal.
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Art. 4° A inspecdo industrial e sanitaria dos produtos de origem animal, a que se refere o
artigo anterior, ¢ privativa do Servigo de Inspe¢ao Municipal — SIM.

Art. 5° A diregdo, coordenagdo e execucao das atividades inerentes ao Servigo de Inspe¢ao
Municipal sdo privativas de Médico Veterinario, no ambito de suas competéncias legais, nos
termos da Lei Federal n® 5.517/1968, regulamentada pelo Decreto n°® 64.704/1969.

Paragrafo unico. As atividades de inspe¢ao e fiscalizagdao industrial e sanitaria de produtos
de origem animal serdo exercidas sob responsabilidade técnica de Médico Veterinario oficial,
assegurada sua autonomia técnica no desempenho das fun¢des, conforme preconizado na
legislagao vigente.

Art. 6° O Servico de Inspe¢ao Municipal podera ser executado diretamente pelo Municipio ou
de forma associada, por meio de consoércio publico intermunicipal, mediante gestdao
compartilhada, coordenacdo ou execucao integrada, nos termos da legislagdo vigente.

Paragrafo tnico. A execucdo por meio de consorcio publico devera assegurar a equivaléncia
ao Sistema Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal (SISBI-POA), mediante a
adocdo de procedimentos padronizados de inspecdo e fiscalizagdo, a manutengdo de equipe
técnica oficialmente habilitada e a garantia de autonomia técnica e independéncia das
decisdes sanitarias, em conformidade com as normas aplicaveis.

Art. 7°0 SIM tera como objetivo fiscalizar, inspecionar e reinspecionar, normatizar e
classificar os produtos de origem animal sob o ponto de vista higiénico-sanitario e industrial,
sem prejuizo da responsabilidade dos estabelecimentos pela implementacao e manutengao dos
programas de autocontrole, e devera abranger:

I — As condicdes de higiene de produgdo, manipulacdo, beneficiamento, armazenamento
e transporte de produtos;

IT — A qualidade e as condigdes técnicas sanitarias dos estabelecimentos responsaveis
pela produgdo, manipulagdo, beneficiamento, acondicionamento, armazenamento,
transporte e/ou distribui¢do dos produtos;

IIT — As condigdes de higiene das pessoas que trabalham nos estabelecimentos que
produzam, manipulem, beneficiem, acondicionem, armazenem ou distribuam os

produtos;

IV — O controle no uso de aditivos empregados na industrializagdo do material utilizado
na manipulacao, acondicionamento e embalagem do produto;

V — A verificagdo do controle sanitario dos rebanhos, através de documento sanitario
oficial, quando direcionados ao abate e ao fornecimento de matéria-prima para os
estabelecimentos registrados no S.I.M;

VI — A verificacdo da dgua utilizada para abastecimento;

VII — A avaliacao dos principios de rastreabilidade.
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Art. 8° O registro do estabelecimento serd concedido mediante analise técnico-administrativa
e inspe¢do prévia das condigdes higiénico-sanitarias, da adequacdo e compatibilidade das
instalagdes, equipamentos e fluxos operacionais, bem como da verificagdo da implantacao e
efetiva execucdo dos programas de autocontrole, nos termos da legislacao vigente.

§1° Podera ser concedido registro sob condi¢do, em carater provisorio, desde que ndo haja
comprometimento da inocuidade dos produtos, ficando o estabelecimento obrigado a
promover as adequacdes exigidas no prazo estabelecido pela autoridade competente.

§2° Os requisitos, critérios e procedimentos para concessdo, renovacdo, manutengio,
suspensdo e cancelamento do registro serdo estabelecidos em normas complementares
expedidas pelo Servigo de Inspecdo Municipal ou, quando for o caso, pelo ente responsavel
no ambito de consorcio publico intermunicipal, assegurada a padronizacdo dos procedimentos
e a observancia da legislagao federal vigente.

Art. 9° A inspecao de que trata o presente regulamento sera realizada:

I — Nos estabelecimentos que recebem, abatem e/ou industrializam as diferentes
espécies de acougue, definidas neste regulamento;

IT — Nos estabelecimentos que recebem o leite e seus derivados, para beneficiamento ou
industrializagao;

I — Nos estabelecimentos que recebem o pescado, para distribuicio ou
industrializacao;

IV — Nos estabelecimentos que recebem, abatem e/ou industrializam animais silvestres
criados em cativeiros devidamente autorizados pelo 6rgdo competente;

V — Nos estabelecimentos que produzem ou recebem mel ou cera de abelha, para
beneficiamento ou distribui¢ao;

VI — Nos estabelecimentos que produzem ou recebem ovos para distribuicdo, em
natureza ou para industrializagao;

VII — Nos estabelecimentos localizados nos centros de consumo que recebem,
beneficiem, industrializem e distribuem, no todo ou em parte, matérias primas e
produtos de origem animal procedentes de estabelecimentos registrados ou de
propriedades rurais;

Art. 10 A inspecdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal, no ambito do Servigo
de Inspe¢do Municipal, serd exercida em carater permanente ou periodico, conforme a
natureza das atividades desenvolvidas no estabelecimento, nos termos do Decreto n°® 9.013, de
29 de margo de 2017:
I — Inspecdo permanente: realizada de forma continua, com a presenga obrigatoria de
M¢édico Veterinario oficial durante a execucdo das atividades de abate das diferentes
espécies animais, compreendendo, no minimo, a inspe¢do ante mortem e post mortem,
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bem como a verificacdo dos procedimentos higi€nico-sanitarios e dos programas de
autocontrole, aplicando-se aos estabelecimentos de abate de animais de agougue,
incluindo mamiferos, aves, répteis e anfibios;

II — Inspecao periddica: realizada em intervalos regulares e previamente definidos pela
autoridade competente, com base em critérios de risco sanitario, porte e natureza da
atividade, aplicando-se aos demais estabelecimentos que nao realizem abate,
abrangendo a verificacdo oficial das condigdes higiénico-sanitarias, do funcionamento
das instalagdes, dos processos produtivos e da implementacdo e execucdo dos
programas de autocontrole.

§1° Os procedimentos de inspegdo ante e post mortem seguirdo critérios técnicos definidos em
normas complementares, observando o RIISPOA e atos normativos do Ministério da
Agricultura e Pecuaria.

§2° A frequéncia das agdes de fiscalizagdo em estabelecimentos submetidos a inspecao
periddica serd definida com base na avaliagdo de risco e no histérico de conformidade do
estabelecimento, conforme normas complementares expedidas pelo SIM ou pelo consorcio.
§3° A inspecdo permanente ndao exclui a realizagdo de supervisdes e outras acdes de
verificagdo oficial, destinadas a avaliacdo dos programas de autocontrole e ao cumprimento
da legislagdo vigente.

Art. 11 Os estabelecimentos devem implementar, manter e executar programas de
autocontrole, conforme sua natureza, contemplando:

» Manutencao das instalagdes e equipamentos industriais
* Condigoes de vestiarios, sanitarios ¢ barreiras sanitarias
* [luminagao e ventilagao

* Controle de potabilidade da agua

* Gestao de efluentes industriais

* Gestao de residuos solidos

* Controle integrado de pragas

* Limpeza e sanitiza¢do (PPHO)

* Higiene, habitos higiénicos e saude dos manipuladores
* Capacitagdo e treinamento de pessoal

* Procedimentos sanitarios operacionais (BPF)

* Controle de matérias-primas, ingredientes ¢ embalagens
* Qualificacao e controle de fornecedores

* Controle de temperatura

* Calibracao e afericao de instrumentos

* Controle de formulagao

* Prevencao de contaminagao cruzada

* Rastreabilidade e recolhimento de produtos (recall)

* Armazenamento e expedi¢ao

* Andlises laboratoriais e controle de qualidade

* Gestao de nao conformidades e agdes corretivas

* Validacgao, verificacdo e manutencdo dos programas
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* Gestdo de documentos e registros
* Controle e destinacao de materiais especificos de risco

§ 1°0Os estabelecimentos deverdo implementar procedimentos documentados para
recolhimento de produtos (recall), contemplando a identificagdo, rastreabilidade e retirada de
produtos que possam representar risco a saude publica.

§ 2° O estabelecimento devera comunicar imediatamente ao Servigo de Inspe¢do Municipal
qualquer situacao que possa comprometer a inocuidade dos produtos.

§ 3° O Servigo de Inspecdo Municipal poderd determinar a ado¢do de medidas adicionais de
controle, incluindo recolhimento, interdi¢do ¢ comunicag¢ao aos consumidores.

Art. 12 A verificacdo dos programas de autocontrole, no ambito da fiscalizagdo, sera
realizada pela equipe do Servico de Inspe¢do Municipal, observadas as disposigdes
deste Regulamento, das normas complementares expedidas pelo SIM ou pelo consoércio
competente e da legislacdo federal aplicavel, em especial o Decreto n® 9.013/2017.

§1° A verificagdo de que trata o caput compreenderd, entre outras agoes:
I — a analise documental dos registros e controles mantidos pelo estabelecimento;
IT — a verificagdo in loco da execugdo dos procedimentos de autocontrole;

III — a avaliacdo da eficacia dos programas implantados, com base em evidéncias
objetivas;

IV — a realizacgdo de inspecdes, auditorias, supervisdes e demais agdes de fiscalizacao;
V —a coleta de amostras para analises laboratoriais, quando necessario;

VI — a verificagdo do atendimento aos requisitos higi€nico-sanitarios, tecnologicos e
operacionais.

§2° As agdes de verificacdo serdo planejadas e executadas com base em critérios de risco
sanitario, considerando a natureza das atividades, o porte do estabelecimento, o volume de
producao e o historico de conformidade.

§3° Constatadas ndo conformidades, o Servico de Inspecdo Municipal adotard as medidas
cabiveis, incluindo a determinag@o de a¢des corretivas, aplicacdo de sangdes administrativas e
outras providéncias previstas neste Regulamento.

§4° Os resultados das agdes de verificacao deverdo ser registrados e mantidos disponiveis,
assegurando a rastreabilidade das informagdes e subsidiando a tomada de decisdo pela
autoridade competente.

CAPITULO I
DA CLASSIFICACAO DOS ESTABELECIMENTOS
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Art. 13 Os estabelecimentos de produtos de origem animal sdo classificados de acordo com a
natureza da matéria-prima e as atividades desenvolvidas, compreendendo, entre outros:

I — Estabelecimentos de carnes e derivados;

IT — Estabelecimentos de pescado e derivados;

III — Estabelecimentos de ovos e derivados;

IV — Estabelecimentos de leite e derivados;

V — Estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados;
VI — Entrepostos de produtos de origem animal; e

VII — Estabelecimentos de produtos ndo comestiveis.

CAPITULO 11
DO REGISTRO E TRANSFERENCIA DE ESTABELECIMENTOS

Art. 14 Nenhum estabelecimento pode realizar comércio municipal de produtos de origem
animal sem estar registrado no SIM.

Art. 15 Estdo sujeitos a registro no servico de inspecao competente os estabelecimentos que
realizem atividades de abate, industrializacdo, beneficiamento, manipulaciao, armazenamento
ou distribuicao de produtos de origem animal destinados ao comércio.

Art. 16 Nao estdo sujeitos a registro os estabelecimentos e atividades dispensados de
registro, conforme previsto na legislagcdo federal vigente, incluindo, entre outros, produtos de
origem animal de baixo risco cuja obrigatoriedade tenha sido revogada, tais como pururuca,
torresmo, farinha lactea e propolis, bem como aditivos, ingredientes e suplementos destinados
a alimentacao animal.

Paragrafo unico. A dispensa de registro ndo exime do cumprimento das normas sanitarias,
tecnologicas e de rotulagem aplicaveis.

Art. 17 A existéncia de atividade de varejo em area contigua a industria implicara seu registro
também junto ao 6rgdo competente, independentemente do registro do estabelecimento
industrial no Servico de Inspe¢cdo Municipal (SIM).

§1° As atividades industriais e de varejo deverdo ser fisicamente separadas, com fluxos
operacionais e acessos independentes, de forma a prevenir riscos de contaminacao cruzada.

§2°E vedada a comunicagdo direta entre as areas de varejo e industria, admitindo-se,
excepcionalmente, a interligacdo por meio de oculo ou outro dispositivo previamente
aprovado pelo servigo de inspecdo competente, desde que ndo comprometa as condigdes
higiénico-sanitarias, o controle dos processos e a prevenc¢do da contaminagao cruzada.
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§3° Devem ser adotadas medidas de controle que assegurem a segregagdo das operagdes,
equipamentos, utensilios e manipuladores, garantindo a integridade e a inocuidade dos
produtos.

Art. 18 O registro sera concedido mediante andlise dos projetos e avaliacdo sanitaria,
podendo o Servigo de Inspecao Municipal (SIM) solicitar documentagao adicional conforme o
risco da atividade, nos termos das normas complementares expedidas pelo SIM ou pelo
consorcio competente.

Art. 19 Qualquer ampliagdo, reforma ou construcdo em estabelecimentos registrados,
abrangendo suas dependéncias e instalagdes, somente poderd ser realizada mediante
aprovacdo prévia dos respectivos projetos pelo Servico de Inspe¢do Municipal (SIM),
conforme normas complementares expedidas pelo SIM ou pelo consoércio competente.

Art. 20 A construgado, instalagdo e funcionamento dos estabelecimentos devem atender, além
do disposto neste Regulamento, as exigéncias previstas na legislacdo municipal aplicével,
desde que ndo conflitem com as normas de ordem sanitdria e industrial estabelecidas neste
Regulamento e em seus atos complementares.

Art. 21 Os estabelecimentos devem cumprir e fazer cumprir os regulamentos técnicos
relativos as condigdes higi€nico-sanitarias ¢ as boas praticas de fabricacdo de alimentos,
conforme normas expedidas pelos 6rgaos oficiais competentes dos Ministério da Agricultura e
Pecuéria, Ministério da Satde e Inmetro bem como as disposi¢des complementares aplicaveis.
Art. 22 Concluidas as obras do projeto previamente aprovado e apresentada a documentagao
exigida neste Regulamento, o Servico de Inspe¢ao Municipal (SIM) devera instruir o processo
com laudo final higiénico-sanitario e tecnologico do estabelecimento, sempre que possivel
acompanhado de registros fotograficos, contendo parecer conclusivo quanto a concessao do
registro.

Art. 23 Atendidas as exigéncias previstas neste Regulamento € em normas complementares,
sera expedido o Titulo de Registro, do qual constardo, no minimo:

I — Ntmero de registro;

IT — Denominag¢do empresarial;

IIT — Classificagao do estabelecimento;
IV — Localizagao; e

V — Demais informagdes pertinentes.

§1° A autorizacdo para funcionamento do estabelecimento fica condicionada a concessao do
registro e a instalacao do servico de inspecao.
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§2° O Titulo de Registro serd emitido pelo SIM ou pelo consédrcio competente, conforme o
caso.

Art. 24 O estabelecimento que interromper suas atividades por periodo superior a 12 (doze)
meses somente podera reiniciar o funcionamento mediante inspe¢do prévia de suas
dependéncias, instalagdes e equipamentos.

§1° Quando a interrupg¢ao ultrapassar 18 (dezoito) meses, o registro podera ser cancelado pelo
SIM.

§2° Na hipotese de cancelamento do registro, os materiais pertencentes ao servigo oficial,
inclusive de natureza técnica ou cientifica, bem como arquivos e carimbos oficiais, deverao
ser recolhidos ao SIM ou ao consércio competente.

Art. 25 vedada a transferéncia de propriedade ou a cessdo de uso de estabelecimento
registrado, por venda ou arrendamento, sem a prévia atualiza¢do da titularidade do registro
junto ao Servigo de Inspecao Municipal (SIM).

§1° Na hipotese de recusa do adquirente ou arrendatdrio em promover a transferéncia, o
alienante ou locador deverd comunicar formalmente o fato ao SIM, apresentando as devidas
justificativas.

§2° As partes envolvidas na transacdo devem informar, de forma clara, a situagdo do
estabelecimento quanto ao cumprimento das exigéncias deste Regulamento.

§3° Enquanto ndo efetivada a transferéncia do registro, permanece responsavel pelas
condi¢des do estabelecimento a pessoa juridica em nome da qual esteja registrado.

§4° Caso nao sejam apresentados os documentos necessarios a transferéncia no prazo de até
30 (trinta) dias, contado da comunicacdo ao SIM, o registro poderd ser cancelado, sendo
restabelecido apds o cumprimento das exigéncias legais.

§5° Efetivada a transferéncia, o novo responsavel assume integralmente as obrigacdes e
exigéncias aplicdveis ao estabelecimento, sem prejuizo de outras que venham a ser
determinadas pelo servig¢o de inspecao.

CAPITULO 111
DOS REQUISITOS GERAIS DE ESTRUTRA FiSICA E DEPENDENCIAS

Art. 26 Os estabelecimentos de produtos de origem animal devem ser projetados, construidos,
organizados e mantidos de forma a garantir condi¢des adequadas de funcionamento, higiene e
seguranca sanitaria, em conformidade com este Regulamento e normas complementares
expedidas pelo Servigo de Inspecao Municipal (SIM) ou pelo consdrcio competente.

Art. 27 As instalagdes deverdo ser compativeis com as atividades desenvolvidas,
assegurando:
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I — Fluxo operacional adequado;
II — Prevengao de contaminagao cruzada;
IIT — Condigoes de higiene e manutengao.

§1° O fluxo operacional devera ser organizado de modo a evitar o cruzamento entre matérias-
primas, produtos em processamento ¢ produtos acabados.

§2° As dependéncias devem dispor de dimensdes, layout e separacdes fisicas que permitam a
adequada execuc¢ao das operagdes e a higienizacdo eficiente.

Art. 28 As instalagdes e equipamentos devem ser construidos com materiais resistentes,
impermeaveis, de facil higieniza¢do e que ndo transmitam substancias indesejaveis aos
produtos, devendo ainda:

I — Permitir limpeza e desinfec¢do adequadas;
IT — Evitar o acamulo de sujidades e a formagdo de focos de contaminacao;

IIT — Dispor de sistemas adequados de abastecimento de dgua, esgotamento sanitario,
ventilagdo e iluminacao;

IV — Atender as demais exigéncias higiénico-sanitarias previstas neste Regulamento e
em normas complementares.

CAPITULO IV
ESTABELECIMENTO AGROINDUSTRIAL FAMILIAR E DE PEQUENO PORTE
DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 29 Considera-se estabelecimento agroindustrial familiar e de pequeno porte de produtos
de origem animal aquele que, cumulativamente:

I — Pertenca, de forma individual ou coletiva, a agricultores familiares, produtores
rurais ou equivalentes;

II — seja destinado ao processamento de produtos de origem animal; e

IIT — possua estrutura e capacidade compativeis com atividades de pequena escala,
observado o risco sanitario.

§1° A caracterizacao de pequeno porte podera considerar area construida, volume de produgao
ou outros critérios técnicos.

§2° O estabelecimento devera apresentar documentagdo comprobatdria do disposto no inciso
L
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Art. 30 Considera-se de pequena escala a producdo compativel com a capacidade operacional
do estabelecimento e o risco sanitario das atividades.

Paragrafo unico. Os limites poderdao ser definidos pelo Servico de Inspe¢dao Municipal
(SIM), com base em critérios técnicos e analise de risco.

Art. 31 As agdes de inspecdo e fiscalizacdo terdo carater prioritariamente orientador,
considerando o risco sanitario, o porte do empreendimento e a necessidade de linguagem
acessivel ao empreendedor, sem prejuizo da atuagdo fiscalizatéria e aplicacdo de medidas
administrativas.

Art. 32 Os estabelecimentos deverao ser registrados no Servico de Inspe¢ao Municipal (SIM),
observada a avaliagdo de risco sanitario, podendo funcionar, inclusive, de forma anexa a
residéncia, desde que garantidas as condigdes higiénico-sanitirias e a segregacdo das
atividades.

Paragrafo unico. O registro poderd observar procedimentos simplificados.

Art. 33 Os estabelecimentos poderdo adotar procedimentos e estruturas simplificadas,
proporcionais ao risco das atividades.

§1° A simplifica¢do podera abranger, entre outros aspectos:
I — instalacdes e layout;
II — uso compartilhado de ambientes, com controle higiénico-sanitario;

III — procedimentos de registro;
IV — forma de inspegao e fiscalizacao.

§2° A simplificagdo ndo dispensa o atendimento aos requisitos de qualidade, inocuidade e
controle sanitario.

Art. 34 Podera ser concedida iseng@o ou reducdo de taxas, conforme legislagdo especifica.

Art. 35 Aplicam-se, no que couber, as disposicoes da legislacdo federal vigente, em especial
da Lei Complementar n° 123/2006, bem como as normas do Ministério da Agricultura e
Pecuaria, incluindo as Instru¢des Normativas MAPA n° 16/2015, n°® 17/2015, n® 5/2017 e n°
72/2018, o Decreto n°® 10.026/2019 e os manuais técnicos da Secretaria de Defesa
Agropecudria, observadas suas atualizagdes e normas complementares.

CAPITULO V
DAS OBRIGACOES DAS FIRMAS

Art. 36 Os responsaveis por estabelecimentos sob inspe¢cao municipal devem:

I — Cumprir e fazer cumprir este Regulamento, suas normas complementares e as
determinagdes do servigo de inspecao;

AVENIDA BRASIL, 2000 - BAIRRO BELA VISTA - VILA RICA/MT CEP: 78.645-000 FONE: (066) 98120-0145
CNPJ: 03.238.862/0001-45
E-mail: gabinete@vilarica.mt.gov.br - Site: www.vilarica.mt.gov.br


mailto:gabinete@
http://www.vilarica.mt.gov.br/

7)4 GOVERNO MUNICIPAL DE

$2¢ VILA RICA

s PORTAL NORTE DE MATO GROSSO

II — Atender aos regulamentos técnicos relativos as condi¢des higi€nico-sanitarias e as
boas praticas de fabricacao;

IIT — Manter registros atualizados das atividades, incluindo origem de matérias-primas,
producao, destino dos produtos e demais informagdes requeridas;

IV — Fornecer, nos prazos estabelecidos, dados e informagdes de interesse da inspegao,
inclusive para fins estatisticos e de controle sanitario;

V — Utilizar exclusivamente matérias-primas e ingredientes inspecionados ou
aprovados pelos 6rgaos competentes;

VI — Assegurar o adequado destino de produtos e materiais condenados, conforme
determinagdo da inspecao;

VII — Manter responsavel técnico habilitado pelas atividades do estabelecimento,
podendo ser suprido por técnicos de 6rgaos governamentais ou de assisténcia técnica,

exceto agentes de fiscalizagao.

Art. 37 Os estabelecimentos devem garantir as condigdes necessdrias a execucdo das
atividades de inspeg¢ao, incluindo:

I — Fornecimento de instalacdes, equipamentos, materiais e utensilios adequados;
IT — Disponibilizacdo de meios para limpeza, desinfecgdo e esterilizagao;
IIT — Apoio logistico, inclusive transporte, quando necessario;

IV — Disponibilizagao de estrutura minima para os servigos de inspe¢ao, quando
exigido.

Art. 38 Os estabelecimentos devem manter controle sobre o recebimento de animais e
matérias-primas, assegurando:

I — Identificagdo da procedéncia;
I — Verificagao das condigOes sanitarias;

IIT — Apresentacao da documentagdo obrigatéria, especialmente a Guia de Transito
Animal (GTA), quando aplicavel.

Art. 39 Os responsaveis pelos estabelecimentos devem comunicar previamente ao Servico de
Inspec¢ao Municipal (SIM):

I — A realizagdo de atividades que dependam de acompanhamento da inspecao;
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IT — A chegada de animais destinados ao abate ou outras operagdes que requeiram
controle oficial.

Art. 40 Os estabelecimentos devem assegurar que os trabalhadores e visitantes observem as
normas higi€nico-sanitarias, incluindo:

I — Uso de uniformes e equipamentos de protecao individual adequados;
IT — Controle de acesso as areas de processamento;
IIT — Adogao de praticas que evitem a contaminagdo dos produtos.

Art. 41 Quando utilizarem matérias-primas ou produtos provenientes de outros
estabelecimentos sob inspecdo, os responsaveis deverdo manter registros que permitam a
rastreabilidade, incluindo origem, quantidade, qualidade e identificacdo do estabelecimento de
procedéncia.

Art. 42 Os estabelecimentos de leite e derivados deverdo manter atualizada, quando exigido
pelo Servigo de Inspe¢ao Municipal (SIM), a relagdo de fornecedores, com identificagdo das
propriedades e comprovagao das condicdes sanitarias dos rebanhos.

Art. 43 Os estabelecimentos registrados no Servico de Inspecdo Municipal (SIM) deverdo
implementar, manter e executar programas de autocontrole, compativeis com a natureza e o
risco de suas atividades, como condi¢do para adesdo e manutencdo da equivaléncia ao
Sistema Brasileiro de Inspe¢ao de Produtos de Origem Animal (SISBI-POA).

CAPITULO VI
DA IDENTIFICACAO DE PRODUTOS E ROTULAGEM

Art. 44 Os produtos de origem animal destinados ao comércio deverdo estar devidamente
identificados por meio de rotulos registrados e do carimbo oficial de inspec¢do, aplicados nas
matérias-primas, produtos, embalagens ou recipientes, conforme sua natureza e finalidade.

§1° A identificagdo devera assegurar a rastreabilidade, a origem e as condigdes de consumo
dos produtos, inclusive quando destinados a outros estabelecimentos para processamento.

§2° Nos casos de fracionamento, deverdo ser mantidas as informagdes essenciais do rétulo
original ou assegurada a identificacdo do estabelecimento de origem e das condigdes de
conservagao e consumo.

Art. 45 Os produtos de origem animal destinados a alimentacdo humana deverdo ser
acondicionados em embalagens ou recipientes indcuos a saide humana, adequados ao produto
e em conformidade com a legislacdo sanitaria vigente.

Art. 46 Os rotulos deverao atender as exigéncias da legislagdo vigente e conter, no minimo:

I — Denominagdo de venda do produto;
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IT — Identificacdo do estabelecimento produtor ou responsavel,;

IIT — Numero de registro no Servico de Inspecdo e identificagdo do 6rgao ou consodrcio
responsavel,;

IV — Enderego do estabelecimento;

V — Identificagdo do lote;

VI — Data de fabricacao e prazo de validade;

VII — Conteudo liquido;

VIII - Lista de ingredientes e aditivos, quando aplicavel;

IX — Informagdes nutricionais, quando exigidas;

X — Demais informagdes obrigatorias previstas na legislagdo.
§1° Poderé ser utilizado um mesmo modelo de rotulo para produtos idénticos elaborados por
estabelecimentos da mesma empresa, desde que mantidas as informagdes especificas de
identificacdo de cada unidade produtiva.
§2° Os rotulos deverdo conter o carimbo oficial do Servigo de Inspecdo Municipal (SIM), com
a identificacdo do municipio e, quando aplicavel, do consdrcio publico ao qual estiver
vinculado.
Art. 47 Os produtos de origem animal ndo destinados a alimentagdo humana deverdo ser
devidamente identificados, conforme sua destinacdo, contendo expressdes € marcagdes
definidas pelo Servico de Inspecdo Municipal (SIM), em conformidade com a legislacao
federal vigente.
§1° Quando classificados como improprios para o consumo humano, os produtos deverdo
apresentar, de forma clara e destacada, a expressao “IMPROPRIO PARA O CONSUMO
HUMANO”.

§2° Os produtos destinados a alimentacdo animal deverdo conter identificagdo especifica,
incluindo a expressao “ALIMENTO PARA ANIMAIS”, observadas as normas aplicaveis.

Art. 48 A data de fabricacdo deverad ser indicada de forma clara, por meio de impressao,
gravacdo ou outro processo aprovado pelo Servigo de Inspecdo Municipal, contendo, no
minimo, dia, més e ano.

Art. 49 Quando nao for possivel indicar previamente o peso liquido, devera constar no rétulo
a expressao: “deve ser pesado a vista do consumidor”.
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Art. 50 E proibida a utilizagdo de denominagdes, expressdes, marcas, imagens ou quaisquer
indicag¢des que possam induzir o consumidor a erro quanto a origem, identidade, qualidade ou
natureza do produto.

Art. 51 O Servico de Inspecdo Municipal (SIM) ou o consorcio publico competente
estabelecerd, por meio de normas complementares, os procedimentos, critérios e requisitos
para o registro, aprovagao, alteragao e controle de rotulos de produtos de origem animal.

§1° Os estabelecimentos deverdo observar, na elaboracdo e utilizagdo dos roétulos, os
Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade (RTIQ), quando existentes, bem como as
demais normas aplicaveis expedidas pelos 6rgaos competentes.

§2° O registro de rétulos deverd garantir a veracidade das informacdes, a rastreabilidade dos
produtos e a adequada comunica¢do ao consumidor, sendo vedadas informagdes enganosas ou

que possam induzir a erro.

CAPITULO VII
DOS CARIMBOS DE INSPECAO E SEU USO

Art. 52 O carimbo oficial da inspecdo municipal constitui a marca oficial utilizada para
atestar que os produtos de origem animal foram submetidos a inspecdo pelo Servico de
Inspecao Municipal — SIM.
§ 1° O carimbo deve conter, obrigatoriamente:

I — As iniciais “SIM”;

IT — O niimero de registro do estabelecimento;

IIT — A identificagdo do Municipio e da Unidade da Federagao, na forma “NOME DO
MUNICIPIO-MT”; e

IV — Conforme o caso, as expressdes “INSPECIONADO” ou “REINSPECIONADO”;
V — Fonte Arial, tamanho variavel de acordo com o tamanho do carimbo.

§ 2° 0O carimbo de inspegdo representa o sinal oficial de garantia de inspegdo sanitaria e
industrial pelo servigo competente.

Art. 53 Os carimbos de inspecdo devem obedecer aos modelos, as formas, as dimensdes, aos
dizeres e ao padrao grafico definidos neste Regulamento, assegurada a equivaléncia ao
RIISPOA.

§ 1° Os carimbos devem ser apostos de forma visivel:

I — Nas carcagas, partes de carcagas e cortes;

IT — Nas embalagens e continentes; €
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IIT — Nos rétulos dos produtos.

§ 2° Os dizeres dos carimbos devem apresentar tipo € corpo de letra que assegurem perfeita
legibilidade, em caracteres maitsculos, com tragos uniformes € em cor uUnica,
preferencialmente preta.

§ 3° As dimensdes dos caracteres e a espessura dos tracos devem ser proporcionais ao
tamanho do carimbo, vedada a utilizacdo de padrdoes que comprometam a leitura das
informagdes obrigatorias.

Art. 54 Os modelos de carimbos de inspecdo municipal obedecerdo as seguintes
especificagoes:

I — Modelo 1 (eliptico):
a) uso: carcacas, partes de carcacas e cortes;
b) dimensdes:
1. 7 cmx 5 cm, para grandes animais;
2. 5cmx 3 cm, para pequenos € médios animais e cortes;
¢) dizeres conforme disposto no art. 52.

II — Modelo 2 (circular — inspecio):
a) uso: produtos comestiveis embalados e rétulos;
b) dimensdes: didmetro varidvel entre 2 cm e 6 cm, proporcional ao tamanho da
embalagem;
¢) dizeres conforme disposto no art. 52.

III — Modelo 3 (circular — reinspecio):
a) uso: produtos comestiveis submetidos a reinspe¢ao;
b) dimensdes: didmetro variavel entre 2 cm e 6 cm, proporcional ao tamanho da
embalagem;
c) dizeres acrescidos da palavra “REINSPECIONADO”, conforme disposto no art.
52.

IV — Modelo 4 (retangular — condenacio):
a) uso: carcagas, produtos e matérias-primas condenados;
b) dimensdes minimas: 4 cm x 2 cm;
¢) dizeres acrescidos da palavra “CONDENADO”, conforme disposto no art. 52.

V — Modelo 5 (quadrado — ndo comestivel):
a) uso: produtos ndo comestiveis ou destinados a alimentacao animal;
b) dimensdes: lado variavel entre 2 cm e 7 cm, proporcional ao tamanho da
embalagem;
¢) dizeres acrescidos da expressio “PRODUTO NAO COMESTIVEL”, conforme
disposto no art. 52.
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Paragrafo unico. Os modelos graficos dos carimbos de inspe¢do municipal sdo:

Modelo 1 Modelo 2 Modelo 3
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CAPITULO VIII
DA REINSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS PRODUTOS

Art. 55 Os produtos e as matérias-primas de origem animal devem ser submetidos a
reinspe¢do industrial e sanitaria sempre que necessario, antes de sua expedi¢do ou
comercializagcdo, com base em avaliag¢ao de risco.

§ 1° Os produtos e as matérias-primas que, na reinspe¢ao, forem considerados improprios para
o consumo humano devem ter destina¢do definida pelo Servico de Inspe¢do Municipal,
podendo ser encaminhados ao aproveitamento condicional, a elaboragdo de produtos nao
comestiveis ou a alimentagdo animal, ap0ds a retirada das marcas oficiais e, quando couber, a
desnaturagao.

§ 2° O aproveitamento condicional, o rebeneficiamento ou qualquer outra forma de destinacao
somente poderdo ser realizados mediante autorizagdo do Servigo de Inspecdo Municipal,
observados os processos tecnoldgicos apropriados e mediante registro formal da decisdo.

§ 3°As acdes de reinspecdo devem ser registradas, assegurando a rastreabilidade dos
produtos, das matérias-primas, dos lotes e das decisdes adotadas.
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Art. 56 E obrigatéria a identificacdio da origem dos produtos de origem animal que
ingressarem em estabelecimentos sob inspe¢ao municipal, devendo ser provenientes de
estabelecimentos regularmente registrados em servigos oficiais de inspegao.

Art. 57 Na reinspe¢do de carnes e seus derivados, devem ser condenados os produtos que
apresentem alteragdes sensoriais, fisico-quimicas ou microbiologicas indicativas de

deterioragdo, contaminacao ou risco a saude publica.

Paragrafo unico. Sempre que necessario, podem ser realizados exames complementares,
inclusive a verificagdo de pH e outros parametros laboratoriais.

Art. 58. A reinspe¢do em estabelecimentos e entrepostos que recebam produtos de origem
animal deve abranger, no minimo:

I — A verificagdo da procedéncia e da regularidade da inspe¢ao oficial de origem,;
IT — A conferéncia da rotulagem, incluindo composi¢ao, identificagcdo do
estabelecimento, data de fabricagao, prazo de validade, nimero de lote e condig¢des de
conservacao;
IIT — A avaliagao das condicdes de integridade das embalagens e recipientes;
IV — A coleta de amostras para exames laboratoriais, quando necessario.
§ 1°As amostras devem ser devidamente identificadas, acondicionadas, lacradas e
encaminhadas a laboratorio oficial (credenciado através do consorcio competente ou

Ministério da Agricultura e Pecuaria).

§ 2° A coleta poderd ser realizada em triplicata, quando solicitada e aplicavel, assegurada a
contraprova ao interessado.

§ 3° O interessado pode requerer a analise da contraprova no prazo estabelecido pelo Servigo
de Inspec¢dao Municipal.

§ 4° O exame da contraprova deve ser realizado em laboratdrio oficial, podendo o interessado
acompanhar ou indicar representante técnico.

§ 5° Confirmada a ndo conformidade, o Servico de Inspe¢dao Municipal deve determinar a
destinacdo do produto.

§ 6° As amostras coletadas para andlises oficiais devem ser fornecidas gratuitamente pelo
estabelecimento.

Art. 59 O retorno de produtos ao estabelecimento de origem somente podera ser autorizado
pelo Servigo de Inspecao Municipal quando:

I — Estiverem proprios para o consumo humano;
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IT — Houver comprovagdo inequivoca da origem,;
IIT — Forem mantidas as condi¢des higiénico-sanitarias e de temperatura adequadas;
IV — Nao houver comprometimento sanitario.

§ 1° Na hipotese de recusa do responsavel pelo produto, a mercadoria deve ser destinada
conforme sua condi¢do sanitdria, podendo ser inutilizada ou encaminhada para fins nao
comestiveis.

§ 2° O estabelecimento de origem deve comunicar formalmente o recebimento do produto
devolvido ao Servico de Inspe¢ao Municipal.

Art. 60 Quando houver coleta de amostras para exames laboratoriais, pode ser determinada a
apreensdo cautelar da mercadoria, ficando o responsavel pelo estabelecimento como fiel
depositario, vedada sua comercializagao, utilizagdo ou destinacao até decisao final do Servigo
de Inspec¢dao Municipal.

Art. 61 Os produtos de origem animal considerados imprdprios para o consumo humano e
ndo passiveis de aproveitamento devem ser inutilizados por métodos aprovados pela
autoridade competente, sob supervisao do Servigo de Inspecao Municipal.

CAPITULO IX
DO TRANSITO DE PRODUTOS

Art. 62 Os produtos e as matérias-primas de origem animal provenientes de estabelecimentos
registrados em servigos oficiais de inspegdo, atendidas as exigé€ncias sanitarias e
regulamentares, respeitadas as competéncias dos servigcos oficiais de inspecdo, tém livre
transito:

I — No ambito do Municipio;

IT — No ambito do Estado de Mato Grosso, quando provenientes de estabelecimentos
integrantes do Sistema Unificado Estadual de Sanidade Agroindustrial Familiar e de
Pequeno Porte — SUSAF-MT ou de sistemas equivalentes;

IIT — No ambito de consorcios publicos ou sistemas equivalentes, quando atendidos os
requisitos especificos; e

IV — Em todo o territério nacional, quando provenientes de estabelecimentos habilitados
ao Sistema Brasileiro de Inspecao de Produtos de Origem Animal — SISBI-POA.

Paragrafo anico. O transporte de produtos de origem animal deve ser realizado em veiculos
adequados, que assegurem as condi¢des higi€nico-sanitarias, de integridade e de conservagao
dos produtos.
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Art. 63 Os produtos de origem animal destinados a alimentacdo humana, para transito no
Municipio, devem estar devidamente identificados, por meio de rétulos, etiquetas ou carimbos
oficiais, conforme a legislagdo vigente.

§ 1° A identifica¢do deve permitir a rastreabilidade do produto, incluindo a origem, o lote, a
data de fabricacao e o prazo de validade.

§ 2° As matérias-primas destinadas ao processamento em estabelecimentos sob inspecao
podem ser dispensadas de rotulagem completa, desde que acompanhadas de documentagao
que assegure sua identificagdo e rastreabilidade.

Art. 64 E proibido o transito e a entrada de produtos de origem animal provenientes de areas
ou estabelecimentos submetidos a restricdes sanitarias impostas pela autoridade competente
em razao da ocorréncia de doengas ou riscos a saude publica ou a saude animal.

Art. 65 Os produtos de origem animal ndo destinados a alimentagdo humana somente podem
transitar quando devidamente identificados quanto & sua natureza e origem ¢ quando nao
representarem risco a saude publica, a saide animal ou ao meio ambiente, observadas as
normas da autoridade competente.

Art. 66 O descumprimento das disposi¢des deste Capitulo sujeita os produtos a apreensao
pelo Servico de Inspe¢ao Municipal, que adotara as medidas cabiveis quanto a sua destinagao,
conforme avalia¢ao sanitaria.
CAPITULO X
COLETA DE AMOSTRAS E ANALISES LABORATORIAIS

Art. 67 Os produtos de origem animal, suas matérias-primas, ingredientes e insumos
utilizados em sua elaboragdo estdo sujeitos a controle laboratorial, por meio de andlises fisico-
quimicas, microbioldgicas e outras necessarias a verificagdo da qualidade, identidade e
inocuidade dos produtos.

§ 1° As analises devem ser realizadas em laboratorios oficiais ou credenciados, conforme
normas do Ministério da Agricultura e Pecuaria.

§ 2° Os métodos analiticos e critérios de avaliagdo devem observar os padrdes estabelecidos
pelo Ministério da Agricultura e Pecuéria, podendo ser adotados manuais, instrugdes
normativas e demais referéncias técnicas da Secretaria de Defesa Agropecuaria — SDA.

Art. 68 O Municipio ou o consoércio responsavel pelo Servico de Inspecao Municipal deve
estabelecer programag¢do anual de coleta de amostras, organizada por categorias de produtos,
com a finalidade de monitoramento das industrias.

§ 1° A programacao deve contemplar a frequéncia, o tipo de andlise e os produtos a serem
monitorados.

§ 2° As coletas devem ser realizadas de forma a assegurar a representatividade dos produtos e
a rastreabilidade das amostras.
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§ 3° Na hipotese de resultados ndo conformes, o estabelecimento deve ser formalmente
notificado para adog¢ao de medidas corretivas.

§ 4° Em caso de reincidéncia, o Servi¢o de Inspe¢do Municipal deve adotar as medidas
administrativas cabiveis, sem prejuizo das responsabilidades civil e penal.

Art. 69 As andlises fisico-quimicas compreendem, entre outros:

I — Caracteristicas sensoriais, tais como cor, odor, sabor, consisténcia e aspecto;

II — composigao e parametros fisico-quimicos;

III — verificagdo de aditivos, coadjuvantes e contaminantes;

IV — parametros de identidade e qualidade previstos em regulamentos técnicos;

V — outros ensaios necessarios a avaliacao da qualidade do produto.
Art. 70 As andlises microbioldgicas devem contemplar, conforme o tipo de produto:

I — Microrganismos indicadores de higiene e contaminagao;

IT — Microrganismos patogénicos de interesse a saide publica;

III — Parametros microbioldgicos previstos em regulamentos técnicos;

IV — Outros ensaios necessarios a verificagao da inocuidade dos produtos.
§ 1° Ndo ¢ permitida a realizagdo de contraprova para analises microbiologicas.
§ 2° A vedagdo prevista no § 1° fundamenta-se na natureza dos ensaios microbioldgicos, os
quais estdo sujeitos a variabilidade inerente a distribuicdo ndao homogénea dos
microrganismos nas amostras e a possivel alteragao das condi¢des microbiologicas do produto

ao longo do tempo, fatores que podem comprometer a reprodutibilidade dos resultados.

Art. 71 Devem ser adotadas metodologias analiticas reconhecidas ou validadas, observados
os métodos oficiais e os padroes estabelecidos pelo Ministério da Agricultura e Pecuaria.

Paragrafo unico. A metodologia empregada deve ser devidamente identificada e registrada
nos laudos laboratoriais, assegurando a rastreabilidade e a confiabilidade dos resultados.

Art. 72 O Servico de Inspecdo Municipal pode exigir, a qualquer tempo, a realizacdo de
analises laboratoriais complementares para verificacdo da conformidade dos produtos.

Paragrafo unico. Os custos das andlises laboratoriais podem ser atribuidos ao
estabelecimento responsavel ou custeados pelo Municipio ou pelo consorcio responsavel pelo
Servigo de Inspecao Municipal, conforme disposto em normas complementares.
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Art. 73 O Servico de Inspecdo Municipal estabelecera, em normas complementares, os
procedimentos de coleta, acondicionamento, envio de amostras, parametros analiticos e
demais requisitos operacionais, assegurada a equivaléncia aos padrdes definidos pelo
Ministério da Agricultura e Pecuaria.

CAPITULO XI
DAS INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

Art. 74 O descumprimento das normas previstas neste Regulamento e na legislagdo aplicavel
aos produtos de origem animal constitui infragdo administrativa e serd apurado em processo
administrativo regularmente instaurado.
Paragrafo tnico. Consideram-se infracdes, para os fins deste Regulamento, quaisquer atos
que visem obstruir, dificultar ou impedir a acdo dos servidores do Servico de Inspegdo
Municipal — SIM, no exercicio de suas fungdes, incluindo, entre outros:

I — embarago, resisténcia ou oposi¢ao a fiscalizagdo, inspe¢ao ou reinspecao;

IT — desacato a servidor publico no exercicio da funcao;

III — oferecimento ou tentativa de oferecimento de vantagem indevida;

IV — prestagdo de informagdes inexatas ou omissao de dados relativos a quantidade,
qualidade e procedéncia dos produtos;

V — adulteragdo ou ocultagdo de registros e documentos obrigatorios;

VI — qualquer forma de sonegacdo de informagdes que direta ou indiretamente
interfira na inspec¢ao industrial e sanitaria de produtos de origem animal.

Art. 75 Sem prejuizo da responsabilidade civil e penal cabivel, as infragdes sujeitam o
infrator, isolada ou cumulativamente, as seguintes sangoes:

I — adverténcia;

II — multa;

IIT — apreensdo ou condenagdo de matérias-primas e produtos;
IV — suspensao de atividades;

V —interdi¢ao total ou parcial do estabelecimento;

VI — cassagdo do registro ou do relacionamento junto ao Servico de Inspegao
Municipal.
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Art. 76 A penalidade de multa serd aplicada no valor de 10 (dez) a 1.000 (mil) UPF-MT
(Unidade Padrao Fiscal do Estado de Mato Grosso), observada a natureza da infragdo, sua
gravidade e as circunstancias do caso concreto.

§ 1° As infragdes serdo classificadas, para fins de gradacao da multa, em:

I —leves;
II — médias;
III — graves;

IV — gravissimas.

§ 2° Consideram-se infragdes leves aquelas que ndo comprometam diretamente a inocuidade
do produto e ndo representem risco imediato a satide publica, tais como:

I — Falhas formais de registro ou documentacao;

IT — inconsisténcias ndo criticas na rotulagem;

IIT — pequenas falhas operacionais sem impacto sanitario;

IV — atraso na atualizacao de registros obrigatorios;

V —ndo atendimento imediato de exigéncias administrativas de baixo risco.

§ 3° Consideram-se infragdes médias aquelas que indiquem falhas nos controles higiénico-
sanitarios ou possam comprometer a qualidade do produto, tais como:

I — Falhas em programas de autocontrole;

IT — Inadequagdes nas condi¢des de higiene e limpeza;

IIT — Armazenamento inadequado sem evidéncia de risco imediato;
IV — Auséncia ou falha em registros obrigatorios;

V — Descumprimento de procedimentos operacionais padronizados.

§ 4° Consideram-se infracdes graves aquelas que comprometam a qualidade ou a seguranca
do produto ou dificultem a acdo da fiscalizagdo, tais como:

I — Comercializag¢ao de produtos sem inspecao oficial;
IT — uso indevido de carimbo, rétulo ou identificacdo oficial;

IIT — adulteragdo ou fraude;
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IV —reincidéncia em infra¢des médias;
V — embarago a fiscalizagao;
VI — auséncia de controle de rastreabilidade.

§ 5° Consideram-se infragdes gravissimas aquelas que representem risco iminente a saude
publica ou envolvam dolo, fraude ou ma-f¢, tais como:

I — Comercializagao de produtos improprios para consumo humano;

IT — utilizag@o de matérias-primas condenadas;

IIT — falsificagdo de produtos de origem animal;

IV — reincidéncia em infragdes graves;

V — descumprimento de medidas sanitdrias com risco a populagao.
§ 6° Para a fixac¢do do valor da multa, a autoridade competente considerara:

I — a gravidade do fato;

II — os antecedentes do infrator;

IIT — as consequéncias para a satide publica;

IV — os interesses do consumidor;

V — a capacidade econdmica do infrator;

VI — a vantagem auferida;

VII — as circunstancias atenuantes e agravantes.
§ 7° Consideram-se circunstancias atenuantes:

I — primariedade;

IT — ndo embaraco a fiscalizacao;

III — inexisténcia de vantagem econdmica;

IV — auséncia de dano ao produto;

V — adogdo imediata de medidas corretivas;
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VI — colaboragdo com a fiscalizacao.
§ 8° Consideram-se circunstancias agravantes:
I — Reincidéncia;
IT — Embaraco a fiscalizagao;
IIT — Obtengao de vantagem econdmica;
IV — Dolo ou ma-f¢é;
V — Danos a saude publica ou ao consumidor;
VI — Descumprimento de determinacdes da autoridade sanitéria.

§ 9° Considera-se reincidéncia a pratica de nova infragdo apds decisdo administrativa
definitiva relativa a infragao anterior.

§ 10 As multas poderao ser reduzidas em até¢ 50% (cinquenta por cento) quando aplicadas a
agroindustrias de pequeno porte, assim definidas na legislacdo especifica aplicavel,
observados os critérios de enquadramento vigentes e as normas expedidas pelo Ministério da
Agricultura e Pecuaria.

SECAO I
DA APREENSAO E CONDENACAO

Art. 77 As matérias-primas, produtos e derivados de origem animal serdo apreendidos ou
condenados quando ndo apresentarem condi¢des higi€nico-sanitarias adequadas ou quando
representarem risco a saude publica.
Paragrafo unico. Incluem-se entre as situagdes de apreensdo ou condenagao:

I — Adulteracao, fraude ou falsifica¢ao;

IT — Condig¢des inadequadas de armazenamento ou transporte;

III — Prazo de validade vencido;

IV — Auséncia de inspecao oficial;

V — Risco a saude publica;

VI — Utilizagao de matérias-primas condenadas.

SECAOII
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DA SUSPENSAO DE ATIVIDADES

Art. 78 A suspensao de atividades sera aplicada quando houver risco ou ameaca de natureza
higiénico-sanitdria ou embarago a agdo fiscalizadora.
Paragrafo unico. Consideram-se situagdes que justificam a suspensao:

I — Descumprimento das condi¢des higiénico-sanitarias;

IT — Produgao de produtos improprios ao consumo;

IIT — Auséncia de controle de procedéncia;

IV — Prestacdo de informagdes falsas;

V — Nao cumprimento de programas de autocontrole;

VI — Nao realiza¢do de recolhimento de produtos de risco.

SECAO III
DA INTERDICAO

Art. 79 A interdicdo total ou parcial do estabelecimento serd aplicada quando constatada a
inexisténcia de condigdes higi€nico-sanitarias adequadas ou a ocorréncia de infragcdes graves
ou reiteradas.

§ 1° A interdicdo podera ser suspensa ap6s o atendimento das exigéncias que motivaram a
medida.

§ 2° Nao sendo sanadas as irregularidades no prazo estabelecido, podera ser aplicada a

cassagdo do registro.

SECAO IV
DA CASSACAO DO REGISTRO

Art. 80. A cassacdo do registro ou do relacionamento serd aplicada nos casos de:
I — Reincidéncia em infragdes graves;
I — Descumprimento reiterado das exigéncias sanitarias;
IIT — Nao regularizagdo apds interdigao;
IV — Pratica habitual de fraude ou adulteragao.

CAPITULO XII
DO PROCESSO ADMINISTRATIVO
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Art. 81 O processo administrativo sera instaurado mediante lavratura de auto de infragao,
assegurados o contraditorio, a ampla defesa e o devido processo legal.

Art. 82 O autuado sera notificado para apresentar defesa no prazo de 10 (dez) dias uteis,
contados da ciéncia da notificagao.

Art. 83 Concluida a instrugao, o processo sera julgado em primeira instancia administrativa.

§ 1° No ambito do Municipio, a primeira instancia sera exercida pela Coordenagdo do Servigo
de Inspecdo Municipal, a quem compete o julgamento e a aplicacio das sangdes
administrativas.

§ 2° Nos casos em que o Servigo de Inspe¢do Municipal estiver estruturado sob a forma de
consorcio publico, a primeira instdncia serd exercida pela Coordenacdo do Servigo de
Inspecao do consodrcio municipal competente.

§ 3°E vedado ao agente que lavrou o auto de infragdo, bem como aquele que atuou na
fiscalizagdo proferir decisdo de julgamento, devendo ser assegurada a segregacao de fungoes.

§ 4° A decisdo administrativa devera ser devidamente fundamentada.

Art. 84 Da decisdo proferida em primeira instancia cabera recurso administrativo, no prazo
de 10 (dez) dias uteis, contados da ciéncia da decisdo, a segunda instancia administrativa.

§ 1° No ambito do Municipio, a segunda instancia administrativa sera exercida pelo Secretario
Municipal de Agricultura, ou autoridade equivalente.

§ 2° Nos casos de atuagdo por consdrcio publico, a segunda instancia administrativa sera
exercida pelo Presidente do consorcio municipal competente, como instancia final.

Art. 85 Apds decisdo definitiva na esfera administrativa, as penalidades deverdo ser
cumpridas no prazo estabelecido, podendo as multas serem inscritas em divida ativa, nos
termos da legislacdo vigente.

CAPITULO XIII
DO CONTROLE DO HISTORICO DE AUTUACOES

Art. 86 O Municipio ou o consércio municipal competente deverd manter o controle e
registro atualizado das autuagdes, penalidades e decisdes administrativas relativas aos
estabelecimentos sob inspecao.

§ 1°0 controle deve assegurar a rastreabilidade das infragdes, incluindo historico de
reincidéncia, natureza da infracdo, sangdes aplicadas e situacdo do processo.
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§ 2° O registro podera ser realizado em sistema informatizado ou outro meio oficial que
garanta a integridade, a seguranca e a disponibilidade das informacdes.

§ 3°0O historico de autuacdes devera subsidiar a tomada de decisdo administrativa,
especialmente para fins de aplicacao de penalidades e verificagdo de reincidéncia.

CAPITULO X1V
DAS NORMAS COMPLEMENTARES E FORMULARIOS

Art. 87 O Servico de Inspe¢do Municipal ou o consorcio competente estabelecerd, em normas
complementares, os modelos e procedimentos operacionais necessarios a execucao deste
Regulamento.
Paragrafo unico. Serdo instituidos, por normas complementares, os seguintes modelos:

I — Modelo de Auto de Infragao;

II — Modelo de Relatério de Instrugdo para Julgamento em 1* Insténcia;

III — Modelo de Termo de Julgamento em Primeira Instancia;

IV — Modelo de Termo de Julgamento em Segunda Instancia;

V — Modelo de Termo de Revelia;

VI - Modelo de Auto de Multa;

VII — Modelo de Termo de Guarda e Responsabilidade;

VIII — Modelo de Notificacgao;

IX — Modelo de Termo de Doagao;

X — Modelo de Auto de Interdi¢ao;

XI —Modelo de Auto de Liberagao;

XII — Modelo de Auto de Apreensao e Inutilizacdo ou Aproveitamento Condicional;

XIII — Modelo de Termo de Compromisso.

CAPITULO XV
DA EDUCACAO SANITARIA

Art. 88 O Servico de Inspe¢ao Municipal promovera agdes de educagdo sanitaria voltadas aos
produtores, trabalhadores e demais envolvidos na cadeia produtiva de produtos de origem
animal.
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§ 1° As acdes de educacao sanitaria terdo como objetivo:

I — Prevenir riscos a saude publica;
II — Orientar quanto as boas praticas de fabricagao;
IIT — Promover a melhoria continua dos processos produtivos;

IV — Incentivar o cumprimento da legislacdo sanitéria.

§ 2° As agdes poderdo incluir treinamentos, orientacdes técnicas, materiais educativos e outras
formas de capacitagao.

§ 3° As agdes deverdo ser planejadas com cronograma anual.
CAPITULO XVI
DA AVALIACAO E SUPERVISAO INTERNA DO SERVICO

Art. 89 O Servico de Inspecdo Municipal, ou consoércio competente devera implementar
procedimentos de verificacdo e supervisao interna, com o objetivo de avaliar a conformidade
das a¢des de inspecao e fiscalizagao.
§ 1° As supervisdes internas deverao:

I — Avaliar a execuc¢do das atividades de inspecao;

IT — Verificar a aplicacdo uniforme da legislacao;

IIT — Identificar ndo conformidades e oportunidades de melhoria;

IV — Subsidiar a melhoria continua do servico.

§ 2° Os resultados das auditorias deverdo ser registrados e mantidos disponiveis para fins de
controle e avaliagao.

Art. 90 O Servico de Inspecdo Municipal deverd manter controle de documentos,
procedimentos e registros, assegurando sua atualizacdo, rastreabilidade e disponibilidade.

Art. 91 O Servico de Inspecdo Municipal deverd manter indicadores relacionados as
atividades de inspecdo e fiscalizagao.

Paragrafo unico. Os indicadores poderdo contemplar, entre outros:
I — Numero de inspecdes realizadas;

IT — Frequéncia de fiscalizagao;

AVENIDA BRASIL, 2000 - BAIRRO BELA VISTA - VILA RICA/MT CEP: 78.645-000 FONE: (066) 98120-0145
CNPJ: 03.238.862/0001-45
E-mail: gabinete@vilarica.mt.gov.br - Site: www.vilarica.mt.gov.br


mailto:gabinete@
http://www.vilarica.mt.gov.br/

| 7)4 . GOVERNO MUNICIPAL DE

$9¢ VILA RICA

. PORTAL NORTE DE MATO GROSSO

13-5-1986

I1I — Indice de conformidade dos estabelecimentos;

IV — Numero de autuagdes e reinci@éncias.
CAPITULO XVII
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 92 O Municipio ou o consorcio municipal competente expedira normas complementares
necessarias a adequada execugdo, implementacdo e operacionalizagdo deste Regulamento,
observada a legislacdo aplicavel e os padrdes técnicos estabelecidos pelo Ministério da
Agricultura e Pecuaria.

§ 1° As normas complementares deverdo assegurar a observancia da legislacdo federal
aplicavel e dos padrdes técnicos estabelecidos pelo Ministério da Agricultura e Pecudria,
garantindo a equivaléncia com o Sistema Brasileiro de Inspe¢do de Produtos de Origem
Animal — SISBI-POA.

§ 2° As normas complementares poderdao dispor sobre procedimentos operacionais, critérios
técnicos, formuldrios, modelos de documentos, programas de controle, manuais técnicos e
demais instrumentos necessarios a execugao deste Regulamento.

Art. 93 Os casos omissos € as duvidas de interpretacdo serdo dirimidos pelo Servico de
Inspecdo Municipal, observado o disposto nas normas complementares e na legislagdo
aplicavel, tendo como referéncia as normas, diretrizes, manuais ¢ demais atos normativos
expedidos pelo Ministério da Agricultura e Pecuéria.

Art. 94 Aplica-se subsidiariamente a este Regulamento a Lei n° 1.283, de 18 de dezembro de
1950 e o Decreto n® 9.013, de 29 de margo de 2017, bem como suas alteragdes ou normas que
venham a substitui-los.

Art. 95 As normas complementares entram em vigor na data de sua publicagdo, salvo
disposi¢do em contrario.

Art. 96 Este Decreto entra em vigor na data de sua publicacdo, revogadas as disposigdes em
contrario.

Gabinete do Prefeito, 21 de Maio 2026.
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